RESTAURANT EPHEMERE

Salle des fétes

ENTREES

Soupe de butternut, creme noisette et croltons
Terrine du moment et pickles

Radis blue meat, houmous carotte et magret séché

PLATS

Poitrine de cochon confite, ragodt de lentilles aux petits [égumes
Cuisse de pintade, sauce forestiére et pommes grenailles

Poisson poché au bouillon et petits légumes braisés

DESSERTS

Riz au lait et nougatine

Mousse au chocolat et crumble chocolat
Clafouti aux poires

ENTREES

Buffet de 6 entrées froides, suivi de 3 entrées chaudes :
Soupe de légumes et croltons, oeufs travaillés a partager
et coquillages sautés

PLAT
Parmentier de paleron de boeuf et petite salade

FROMAGE
Fromage frais en salé et sucré

DESSERTS
Buffet de desserts (6 desserts minimum)



